
 

 

 

VI LÆGGER VÆGT PÅ FRISKE 

OG LOKALE RÅVARER I  SÆSON 

Madservering 12.00 – 15.00 

 
Smørrebrød  

på surdejsrugbrød 

 

Stegt sild  

med sennepskorn, syltede perleløg & dild 

 DKK 135,-  

 

Kyllingesalat på Hopballe Mølle kylling  

med stegte svampe, karse & sprødt kyllingeskind  

DKK 135,-  

 

Kalvetatar 

med bagt tomater, urteemulsion & karse  

DKK 135,-  

 

Stegt fiskefilet  

med håndpillede rejer, hummerbisque & citron 

DKK 155,-  

 

Røget Laks  

med rygeost, fennikel, agurk  

DKK 135,-  

 

Nye danske kartofler  

Med løvstikke, chips & havgus  

DKK 135,-  

 
Frokostmenu 

Tatar – tomat – syltet ramsløg  

Stegt slethvar – kål – musling  

Havtorn– creme anglaise - marengs 

 

2 retter 

DKK 375, -  

 

3 retter 

DKK 425,-  

 

Dessert & Ost 

Vanilje iscreme  

Med æblegrød & crumble  

DKK 135,-  

 

Havtorns sorbet  

Med creme anglaise & marengs 

 DKK 135,-  

 

Udvalg af 4 oste 

Med smørstegt rugbrød & sødt  

DKK 145,-  

 

Dagens kage 

spørg din tjener 

 


