
 

 

 

Wir legen Wert  auf  fr ische  

und regionale sa isonale Zutaten  

Essensservice: 12:00 – 15:00 Uhr 

 
Smørrebrød 

auf Sauerteig-Roggenbrot 

 

Gebratener Hering 

mit Senfkörnern, eingelegten Perlzwiebeln & Dill 

DKK 135,-  

 

Hähnchensalat mit Hähnchen von Hopballe Mølle 

mit gebratenen Pilzen, Kresse & knuspriger Hähnchenhaut 

DKK 135,-  

 

Kalbrtatar 

mit gebackenen Tomaten, Kräuteremulsion & Kresse 

DKK 135,-  

 

Gebratene Fischfilets 

mit handgeschälten Garnelen, Hummerbisque & Zitrone 

DKK 155,-  

 

Geräucherter Lachs 

mit Räucherkäse, Fenchel, Gurke  

DKK 135,-  

 

Neue dänische Kartoffeln  

mit Liebstöckel, Chips & Havgus-Käse 

DKK 135,-  

 
Mittagsmenü 

Kalbstatar – Tomate – eingelegter Bärlauch 

Gebratener Glattbutt  – Kohl – Muschel 

Sanddorn – Crème anglaise – Baiser 

 

2 Gänge 

DKK 375, -  

 

3 Gänge 

DKK 425, -  

 

Dessert & Käse 

Vanilleeis  

mit Apfelkompott & Crumble 

DKK 135,-  

 

Sanddorn-Sorbet 

mit Crème anglaise & Baiser 

DKK 135,-  

 

Auswahl von 4 Käsesorten 

mit in Butter gebratenem Roggenbrot & süßen Beilagen 

DKK 145,-  

 

Kuchen des Tages 

fragen Sie Ihren Service 


