
 

 

 

Vorspeisen 
Salade Chèvre Chaud 

Gratinierter Ziegenkäse – Croutons – Salate – Walnüsse – Rosinen DKK 165,-  

 

Tomate & Burrata  

Tomaten – Burrata – Basilikum – Pistazien – Himbeeren – Olivenöl DKK 175,-  

 

Kaltgeräucherter Lachs & Meerrettich 

Kaltgeräucherter Fanø-Lachs – Gurken – Kronen-Dill – Meerrettich – Dillöl – Forellenkaviar DKK 195,-  

 

Rindertatar & Eigelb  

Rindertatar – Estragonemulsion – Eingelegte Senfkörner – Piment d’Espelette – Cornichons – Schalotten – Gesalzenes Eigelb  

– Brunnenkresse – Chips DKK 185,- 
 
 

Hauptgerichte 

 

Rinderfilet & Sauce Béarnaise 

Rinderfilet – Sauce Béarnaise – Grüne Bohnen – Ofentomaten – Piment d’Espelette – Pommes Frites DKK 395,-  

Frisch geriebener Sommertrüffel zusätzlich DKK 95, -  

 

Seehecht & Ratatouille 

Gebratener Seehecht – Ratatouille – Basilikum – Zitrone – Knusprige Brotbrösel – Tomatisierte Fischvelouté DKK 285,-  

 

Maishähnchen Supreme & Mais  

Maishähnchen Supreme – Pfifferlinge – Borettane-Zwiebeln – Mais – Bacon – Morchelsoße DKK 295,-  

 

Kabeljau & Blumenkohl 

Gebackener Kabeljau – Blumenkohlpüree – Karamellisierter Blumenkohl – Grünkohl – Muschelsoße – Trüffel DKK 325,-  

 
 

Desserts 

 

Himbeere & Crème Anglaise 

Himbeeren – Rosa Pfeffer – Pistazien – Krokant – Crème Anglaise – Himbeersorbet DKK 125,-  

 

Schokolade & Pflaume 

Schokoladenkuchen – Eingelegte Pflaumen – Krokant – Gebrannte weiße Schokolade – Vanilleeis DKK 135, -  

 

Auswahl von 5 Käsesorten 

Knäckebrot – Marmelade – Eingelegte Nüsse DKK 145, -  


