
 

 

 

Wir legen Wert  auf  fr ische Regionale Rohstoffe 

der Saison  

Geöffnet Dienstag – Samstag  

 12.00 - 15.00 

Smørrebrød 
Tatar 

Sauerteig-Roggenbrot – Rindertatar – Estragonemulsion 

 – Gesalzenes Eigelb – Chips – Eingelegte Senfkörner  

– Piment d’Espelette  

DKK 125, -  

 

Hünersalat 

Sauerteig-Roggenbrot – Hühnchensalat – Buchenpilze – 

Romanasalat – Schnittlauch – Speck – Curry  

DKK 125,-  

 

Kaltgeräucherter Lachs  

Sauerteig-Roggenbrot – Kaltgeräucherter Lachs – 

Räucherkäse-Crème – Dill-Mayonnaise – Eingelegte Gelbe 

Rüben – Dill  

DKK 125,-  

 

Meunière-gebratene Scholle  

Sauerteig-Roggenbrot – Meunière-gebratene Scholle 

 – Gegrillte Zitrone – Garnelen – Bisque – Kresse 

DKK 125,-  

 

Mittagstisch  
Fisch des Tages  

Saisonale Beilagen – Muschelsauce – Rogen  

DKK 225,-  

 

Salade Chèvre Chaud  

Gratinierter Ziegenkäse – Croutons – Salate  

– Walnüsse – Rosinen  

DKK 165,-  

 

Rindertartar 

Rindertatar – Estragonemulsion – Gesalzenes Eigelb – Chips 

– Eingelegte Senfkörner – Piment d’Espelette – Grüner Salat 

– Pommes Frites – Dijonnaise 

DKK 195, -  

 

Dessert & Käse 

Himbeere & Crème Anglaise 

 Himbeeren – Rosa Pfeffer – Pistazien – Krokant – Crème 

Anglaise – Himbeersorbet 

DKK 125, -  

 

Schokolade & Pflaume  

Schokoladenkuchen – Eingelegte Pflaumen – Krokant  

– Gebrannte weiße Schokolade – Vanilleeis 

DKK 135, -  

 

Auswahl von drei Käsesorten  

Auswahl von drei Käsesorten – Eingelegte Nüsse – 

Knäckebrot – Marmelade  

DKK 125,-  

 

 

 

 


